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ELABORE A PARTIR DE PINOT MEUNIER

Bouteille (700 ml) en étui

LELABORATION
* ASSEMBLAGE

Ce Ratafia est un vin de liqueur élaboré a partir de Pinot Meunier.
Proposé par Jean Diot, il vous invite dans un univers riche et complexe.

LA DEGUSTATION
* NEZ

Au nez s’exhalent le miel d’acacia frais, la fleur d’oranger et les
fruits a I'alcool.

* BOUCHE

En bouche, gourmandise et complexité sont au rendez-vous,
c’est un voyage aux Antilles : des saveurs de rhum arrangé aux
écorces d'oranges et aux citrons verts charment le palais.

* ALLIANCE METS/VIN

DE CHAMPAGNE § GNE | Il trouvera sa place parmi les spiritueux racés ou dans une cuisine
Y sophistiquée, sur un foie gras chaud ou une salade de fruits
exotiques frais, pour séduire les gastronomes gourmands.
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* LE MOT DU CHEF DE CAVES

Riche et complexe, il n’est pas sans rappeler certaines eaux-de-vie.
Un bel équilibre et une belle harmonie font de ce ratafia un alcool
sophistiqué, racé et séducteur.
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L'ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION. %W/L @M



